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|ZGARA SEBZE

1 adet kabak

2 adet havucg

1 adet domates

6 adet kugskonmaz

1 adet yesil biber

1 bas sarimsak

Yarim limon suyu

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
2 dal biberiye

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kagigi pul biber

Kuskonmazlari yikayip saplarini koparin.

Kabaklar dilimleyin.

Sarimsak basini ortadan ikiye kesin.

Derin bir kase igerisine; kabak, havug, domates, kuskonmaz, yesil biber, sarimsak, zeytinyagd, limon suyu, tuz,
karabiber ve pul biberi alip karigtirin.

Sebzelerin lizerine taze biberiyeleri de ekleyip 10-15 dakika bekletin.

Bu sirada Argelik Ankastre Ocak’ta demir dokim tavanizi isitmaya baslayin.

Sebzeleri 1sinan tavada pisirmeye baslayin.

Kdézlenen taraflarini gevire gevire Argelik Ankastre Ocak’ta pigirin.

Izgara sebzelerinizi ister servis tabaginiza isterseniz de dékim tavanizda servis edin.
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