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IZGARA SEBZE KULESI

1'er adet patlican, kabak, kirmizi biber, havug
2 adet mantar

Sos igin:

2 tutam feslegen

Yarim ¢orba kasigi kavrulmus dolmalik fistik
1 dis sarmisak

1 cay bardagi zeytinyag

Bir tutam tuz, karabiber

Peynir igin:

1 ¢orba kasigi tulum peyniri

1 ¢corba kasigi beyaz peynir

Yarim ¢orba kasigi krema

Birer tutam taze kekik ve biberiye

Servis igin:

Akdeniz yesillikleri

Sebzeleri 1 cm kalinhginda dograyin. I1zgarada pisirin. Sos i¢in verilen tim malzemeyi mikserleyip sos hazirlayin.
Sebzeleri kalip yardimi ile kule sekline getirin. Peynir malzemesini de kdfte kivamina getirerek, oval sekilde
hazirlayin. Kulenin Gizerine koyarak orta isili firna sokup ¢ikarin. Akdeniz yesillikleriyle servis yapin.
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