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IZGARA SARDALYA (GELIBOLU CANAKKALE)

https://www.gelibolukaymakamligi.com

Malzeme:

500 gr. sardalya

2 ¢orba kasiJi sivi yag
1 limon

1 cay kasigi tuz

Yapiligt:

Once finn 1zgaranizi kizdirn. Sardalyalari temizleyip, yikayip kurulayin. Genisge bir tabaga koyup sivi yagla
yaglayarak tuzu serpin.Unu bir tabada koyun, sardalyalari una buladiktan sonra silkeleyerek fazla ununu
atin.Baliklar kizgin 1zgaraya koyup her iki yanlarini 4-5 dakika pigirin. Firindan alip servis tabagina yerlestirerek
yaninda limon pargalariyla servis edin.
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