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IZGARA PATLICAN VE HELLIMLI SANDVIC

1 adet ince dilimlenmig patlican
8 dilim ekmek

8 dilim hellim peyniri

2 adet kézlenmig kirmizi biber
2 su bardag salata yesillikler

2 adet blyuk domates dilimlenmig
4 yemek kasigi feslegen pesto
1/2 adet limon suyu

2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Patlicani, hafifce tuz ve karabiber ile ovun. Her iki tarafida 2-4 dakika yumusayincaya kadar orta yiksek ateste
1zgarada pigirin. Ekmekleri ve hellim peynirinide 1zgarada kizartin ve limonlayin. Ekmek dilimlerine énce
tereyagl, salata yesillikleri, patlican dilimi ve hellim birakin, Gzerine feslegen pesto surip ekmek dilimi ile
kapatin. Tium ekmeklere ayni islemi uygulayin, daha sonra servis edin
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