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IZGARA MIHALIC PEYNIRI SALATASI SARIMSAKLI
EKMEKLER ILE

Malzemeler: (4 Kisilik)

250 g Sutas Mihalig Peyniri
Y2 Adet GObek Salata

Y2 Adet Kivircik

Bir Tutam Akdeniz Yesilligi
1 Adet Salatalik

100 Gr Kiraz Domates

12 Adet Siyah Zeytin

12 Adet Yesil Zeytin

1 GCay Bardagi Zeytinyagi

1 Adet Limon

1 Cay Kasig Tuz

12 Adet Cok Kiglk Dilim Ekmek
4 Dis Sarimsak

Yapiligi

Gdbek salata, kivircik ve Akdeniz yesillikleri yikadiktan sonra elde iri parcalar halinde koparin ve bir karigtirma
kasesi icerisine alip, ortadan ikiye kesilmig kiraz domatesler, siyah ve yesil zeytinler, limon suyu, tuz, zeytinyagi
ilave ederek harmanlayin. Sarimsaklari soyduktan sonra ¢ok ufak sekilde dograyin. Dilim ekmeklerin Uizerine
zeytinyagi ile birlikte sarimsaklari sirdiikten sonra firinda 150°C’de 5 dakika kadar kizartin. Sttas Mihalig
Peyniri’ni dilimlendikten sonra izgarada Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Hazirlamig oldugunuz yesillikleri
servis kasesinin igerisine aldiktan sonra Gzerine kizarmig Mihali¢ Peynirleri’ni dizin. Salatalidi kibrit ¢cdpl
uzunlugunda keserek Gzerine koyun ve sarimsakli ekmeklerle servis edin.
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