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|ZGARA KARPUZ

1 misket limonunun suyu

1 limonun suyu

1 yemek kasigi bal

1 yemek kagigi zeytinyag

Uggen seklinde kesilmis karpuz dilimleri
Tuz

Servis igin:

Nane yapraklar

Izgara tavayi orta derecede isitin. Bir kaba misket limonunun suyunu, limon suyunu, bali ve zeytinyadini aktarin.
Blender ile ¢irpin. Hazirladiginiz bu karisimi, bir firga yardimiyla karpuz dilimlerinin Gzerine surtin. Karpuzlari
1zgaraya alin. Her iki tarafinda 1zgara izleri olusana dek pigirin. Pisen karpuzlar tabada koyun, tzerine tuz ve
nane serpistirdikten sonra servis yapin.
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