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|IZGARA KABAK DOMATES VE MOZARELLALI ROKA
SALATASI

Once, 1zgarayi 4. ayara getirerek isitin. sakiz kabagini baharatla gesnilendirin ve firgayla hafifce yag siriin.
Kekigin yarisini serpin ve 2-3 dakika kapall 1izgarada (panini konumu) pisirin. En son domates dilimlerini ekleyin.
Bu arada, kalan yag ve sirkeyle sos hazirlayin, baharatla ¢esnilendirin ve roka yapraklarina ekleyin (her
yapragin ince bir tabakayla kaplandigindan emin olun). lzgara yapiimig sakiz kabagi ve domates dilimlerini roka
yapraklari Gzerine koyun, mozzarella pargalarini ekleyin ve salatayi tatlandirmak igin kekigin geri kalanini ve
biberi serpistirin. Makarnayla mikemmeldir.

Not: Daha saglikli bir yemek icin, mozzarella yerine ricotta peyniri kullanmayi deneyin.
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