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IZGARA HARCI ILE EKMEK SUFLESI

1 paket Knorr Izgara Harcl

600 gr. ekmek

1 Y2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 su bardagi sut

1 adet yumurta

4 yemek kasigi zeytinyagi

4 yemek kagigi su

Sislemek igin gorek out

4 yemek kagigi su ve 4 yemek kagigi zeytinyag ile Knorr Izgara Harci[ZIni bir kasede karigtirin.
Bir kasede yumurta ve situ ¢irpin. Izgara harcini sutll karnigimla iyice karigtirin.
Ekmekleri rondodan gegirin.
Ekmekleri karisimin oldugu kaseye alip elinizle iyice karigtirin.
Yarim su bardagi rende kagari karisima ekleyin.
Diplerini hafifge yagladiginiz sufle kaplarina karigimi bogaltin.
Uzerine birer yemek kasigi rende kasar koyup 180 derece firinda 30 dakika firinlayin.
Finndan ¢ikinca ¢érek otu ile susleyip sicak servis edin.
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