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IZGARA GUMUS BALIGI

1 kg giimus balig

Sosu:

4 corba kasig elma sirkesi

4 corba kasigi zeytinyagi

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 corba kasigi taze sogan (ince kiyllmig)
1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

BUtln sos malzemesini blyuk bir kaseye koyup karistiriniz. Gimuis baliklarini igine batirarak her taraflarini sosa
buladiktan sonra, kaseyi 4 saat bir kenarda bekletiniz.

Once 1zgaranizi iyice kizdirniz. Gimas baliklarini ve sosunu 1zgaraya sigacak bir tepsiye bosaltip baliklari
dlzgun bigimde yayiniz.

Tepsiyi 1zgaraya yerlestirip baliklari 3 dakika, Ustlerine sik sik sosundan ddkerek pisiriniz. Kasikla baliklari
cevirip, Ustlerine gene sosundan dokerek 5 dakika, renkleri hafif pembelegsene kadar pisiriniz.

Tepsiyi 1izgaradan alip, gimus baliklarini delikli kepge ile, i1sitiimig bir servis tabagina ¢ikariniz. Ustlerine biraz
sos gezdirip, kalan sosu sosluga bosaltarak yaninda servis ediniz.
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