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IZGARA DANA PIRZOLA

2 parga dana pirzola

1 tath kasidi biberiye

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Garnitdr icin:

1 adet kdzlenmis kirmizi biber
1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 tath kasigi bal

1 tath kasidi elma sirkesi
5 yaprak feslegen

2 dilim ekmek

Biberiye, zeytinyagd, tuz ve karabiberi derin bir kapta karistirin. Etleri karisima batirip, iyice yedirin. Buzdolabi
posetine etleri koyup, 20 dakika bekletin. Kdzlenmis kirmizi biberi dograyin. Derin bir kasede biber, sarimsak,
bal, sirke ve zeytinyadini karistirin. Sogani piyazlik dograyip sirkeli karisima ekleyin. Etleri stirenin sonunda
dolaptan ¢ikarin. Dumansiz 1zgarada 6nli arkal pigirin. Ekmekleri kiip kiip dograyip, 1zgarada etlerin yanina
koyun. Pisen ekmekleri sirkeli karisima ilave edip karigtirin. Servis tabagina eti ve hazirladiginizi garnitir alin.
Sicak olarak servis yapin.
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