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IZGARA BIFTEK

2 sogan

4 corba kasigi zeytinyagi
3 corba kasiJi sirke

2 corba kasiJi ketcap

1 cay kasigdi hardal

1 dis sarimsak
Maydanoz

4 adet biftek

Soganlari, soyun, rendeleyin, Bir kaba koyun. Zeytinyagl, sirke, ket¢cap ve hardal katip iyice karistirin. Sarmisagi
havanda tuz ile dévip yikanmis maydanozla ilave edin. Biftekleri bu sosta 1 saat bekletin. Disariya alin.
Izgarada her bir ylizi 4'er dakika olmak Uzere pisirin.
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