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IZGARA BIFTEK BIN ADALAR SOS ILE

2 kalin dilim biftek

1 orta boy soganin suyu

yarim su bardag sit

3 kasik mayonez

1 paket Knorr Bin Adalar (Thousand Island) Sosu
1 tutam tuz ve karabiber

6 kasik yogurt

Kalin bir dilim biftedi, sodan suyu, tuz karabiber ve siit ile marine ediyoruz. aliminyum folyoya sararak bu sekilde
dolapta en az 1 saat bekletiyoruz. Daha sonra suyunu havlu pecete yardimiyla iyice aldiktan sonra, 1zgarada
pisiriyoruz. Pisirme siresi sizin damak zevkinize kalmis. Ancak dilim kalin olacagi igin ocagin altinin kisik
olmasina dikkat edin. Biftegi kisik ateste agir agir pisirin. Yoksa digi hizlica yanar, igi ¢ig kalir. Ve pisirirken
1zgaranin kapadini mutlaka kapayin. Bifteginiz istediginiz sekilde pistikten sonra, kli¢ik ayri bir kapta Knorr Bin
Adalar Salata Sosumuzu hazirlayalim. Ben paketin (zerinde yazandan daha fazla miktarda yogurt kullaniyorum
ve biftek i¢in daha uygun bir lezzet elde ediyorum. Sosumuzu da hazirladiktan sonra, sicacik biftegimizi sosa
bana bana yiyoruz. Isterseniz yanina piring pilavi da ekleyebilirsiniz.
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