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IZANTETT TART

400 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Bardagi nisasta

1 Bardak kuru (zim

1 Adet yumurta

2 Bardak un

3 Bardak tozseker

1 Yemek Kasigi targin

1 Gay Bardagi kirllmis findik
3 Adet elma

1 Gay Bardag kirllmis ceviz

SANA MARGARIN un seker ve diger malzemeleri karistirma kabina aktarin ve ele yapismayan yumusak bir
hamur elde edene kadar yogurun, gerekirse ¢ok az un ekleyebilirsiniz. Tart kalibini az yag ile yaglayin ve
hazirladiginiz hamuru esit yikseklikte olacak sekilde tabana yaydirin. Dolgu malzemeleri i¢in elmalarin ve
armutlarin kabuklarini soyarak minik kiip olacak sekilde dograyin, karistirma kabina alip diger malzemeleri de
(nisasta, tozseker, targin, findik, kuru Gzim) ekleyip kasikla karistirin ve tart hamurunun tzerine yaydirin. Bu
asamada firninizi 180 dereceye ayarlarak isitmaya baslayin. Son olarak kirinti hamurunu hazirlamak igin
tereyag, tozseker, un, tuz ve targini karigtirma kabina alarak yogurmadan elinizle sadece pargalayarak ufalayin
ve tartin (zerine serpistirerek Uzeri hafif kizarana kadar pisirin. (Ben 45 dakika kadar pigirdim.) llindiktan sonra
servis yapabilirsiniz.
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