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IYI TATLI

1 adet yumurta

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5-2 su bardagi un
Bulamak igin:

Irmik

Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Bir celik tencereye su, seker ve limon suyu konur ve az kivam alana kadar kaynatilir. Atesten alinir ve sogumaya
birakilir. Hamur malzemesi bir kapta toplanir ve yogrulur. Kig¢ik ceviz kadar parcalar alinir, top sekli verilir.
Sonra toplar irmigin iginde yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
Finndan ¢ikip ilk sicadi ¢ikinca serbet gezdirilir. 2 saat sonra servise sunulabilir.
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