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IYI BAKLAVA NASIL ANLASILIR

Gergek baklava, ¢itirdama sesinden, renginin parlakligindan ve igerisindeki fistigin dolgunlugundan anlasilir.
Kesinlikle bogazda ya da midede yanma hissi birakmamali ve burnunuza tereyagi kokusu gelmeli. Sagliksiz ve
kalitesiz malzemelerle yapilan sahte baklavadan uzak durulmali. Serbetin kivamini dogru vermezseniz yine
gercek baklava olmaz. Uzerinden serbet akan bir baklava iyi baklava degildir.
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