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ITIR COREK

1 adet portakalin suyu

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

Yarim portakal kabugu rendesi
Yarim tath kasigdi tar¢in

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 corba kasidi pudra sekeri
Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardagi kayisi marmelat
1 cay bardagdi ceviz

Portakal suyu, su, siviyagd karistirilir. Uzerine diger malzemeler eklenir ve ele yapismayan bir kivamda hamur
yapilir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir. Gay tabagi kadar agilir. Ortasina i¢
karisimi konur. Hamur yukari dogru toplanir ve yuvarlanir. Gérekler yaglanmig tepsiye dizilir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigilir.
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