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ITINA BOREGI

3 adet ginlik yufka

1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag st

Iciigin:

1 su bardagi rende kasar

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir

Tereyag eritilir ve kisa siire sogumasi igin bekletilir. Uzerine yumurta ve sit ilave edilir. Ik yufka serilir, ylizeyine
bu karnigimdan srdllr. Uzerine rende kagar serpilir. Ikinci yufka birakilir, sivi karigimdan biraz daha surGldr.
Ezilmis beyaz peynir yayilir. Ugcgen olacak sekilde 8 parcaya kesilir. Genis kenardan i¢eriye dogru rulo yapilir.
Yagl kagit serilmis firin kabina dizilir. Béreklere artan sivi karigim sdrdltr. 180 derece firina verilir, kizarana
kadar pisirilir.
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