Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ITALYAN USULU TAVUK

1 paket pappardelli makarna
2 adet tavuk budu

10 adet kirmizi biber
10 adet siyah zeytin

4 adet kuru sogan

1 tath kasidi feslegen
1 yemek kasigi sirke
4 yemek kasigi siviyag
Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

1 adet domates

1 cay bardagi su

Kaynayan tuzlu suda makarnayi 7 dakika haglayip suziin. Tavaya 4 yemek kasigi siviyagi ve zar seklinde
dogranmig sodani koyup pembelesene kadar kavurun. Tavuk butlarini ekleyip, iki tarafli kizartin. Karabiber, tuz,
sirke, feslegen, dogranmis domates, kirmizi biber, ¢cekirdegdi ¢cikariimis siyah zeytin ve 1 ¢cay bardagi su ekleyin.
10 dakika pisirip makarnayla karistirin. Sicak servis yapin.

Fotograf "altin seftali" tarafindan génderildi. 02.06.2019

© lezzetler.com tarif no:70317 « adi:italyan Usulli Tavuk « gdénderen:tapucu « indirme tarihi:22.05.2024 - 05:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/italyan-usulu-tavuk-vt52814
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/italyan-usulu-tavuk-70317.jpg
http://www.tcpdf.org

