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ITALYAN USULU SEBZE CORBASI

Malzemesi:

2 sogan

2 sap kereviz

1/3 kereviz

4 havug

6 domates

2 patates

30 gr. kuyruk yagi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1,5 litre sicak et suyu
tuz

karabiber

1/2 dis sarimsak

1/4 litre su

40 gr. makarna

40 gr. piring

1/2 demet maydanoz
50 gr. gravyer peyniri

Hazirlanisi:

Soganin kabuklarini soyun ve kiiglk ki¢uk dograyin. Pirasayi, kerevizi, havucu temizleyin, yikayin, ince uzun
dograyin. Domatesleri yikayin, ¢ekirdeklerini ayiklayin, kiigik dograyin. Kabuklar soyulmus olan patatesleri
kuyruk yagini da dograyin. Zeytinyagdini kizdirin ve kuyruk yagi parcalarini bu yagda kizartin. Patates ve
domatesler hari¢ diger bitin sebzeleri katin ve 5 dakika karigtira karistira kizartin. Et suyunu dékiin ve tzerine
tuzunu biberini ekin. Sarimsagi tuzda déviin. Gorbaya ilave edin ve 40 dakika orta ategte pigirin. Ayri bir
tencerede su kaynatin. Igine tuz atin. Makarnayi bu suda on dakika haslayin. Stizgece bosaltip soguk sudan
gecirin. Pirinci yikayin, suyunun sizutlmesini bekleyin. Corbanin pisme slresinin bitmesinden 20 dakika dnce
pirinci, patatesi, 5 dakika 6nce domatesi ve makarnayi ¢corbaya katin. Daha sonra yikanmis ve dogranmis olan
maydanozu c¢orbaya ilave edin. Servis yapin. Gravyer peynirini ayri olarak servis yapin.

ML® italyan Usulii Domates Corbasi icin tiklayin
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