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ITALYAN USULU PEYNIRLI MAKARNA

250 gram makarnayi haglayarak stzdikten sonra bir kepge etsuyu ile sapl tencereye koyunuz. Suyunu
¢ekinceye kadar orta ateste yavas yavas pisiriniz. 50 ser gram parmazan ve gravyer peyniri rendeleyerek
birbirine karistirip yarisini tencereye koyarak kapayiniz. Sapindan tutup silke silke 5 dakika kadar sallayiniz.

Kalan peyniri, bir par¢a tereyagi, biber, bir havug, rendelenmis ceviz bevva ile tencereye koyarak tekrar silkiniz
ve iyice pigince indiriniz.
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