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ITALYAN USULU MAKARNA

Malzeme :

500 gr. orta incelikte gubuk makarna,
3 adet domates,

2-3 adet sarimsak,

100 gr. kasar peyniri,

3 kasik yag.

Yapiligt:

1- Makarnalari kirmadan tuzlu kaynar suya atip haslayip suyunu stiziiniiz. Makarnalari bir ucundan tutarak
kaynar suya batirin yumusadikca yuvarlayarak suya atarsiniz. Tencereye kirilmadan kolaylikla girer.

2- Bir kasik erimis yagi Gzerine dokip tencereyi silkeleyerek ateste hem yedirin hem de makarnalari isitiniz.
3- Kalan yagi tencereye koyup Uzerine kabuklan soyulmus c¢ekirdekleri ayriimis ve findik blyUkliginde
dogranmis domatesleri koyup kavurunuz.

4- Sarnimsaklari soyup ezilmis olarak domateslere ilave ediniz.

5- Domatesler 6lince tencereyi atesten aliniz.

6- Makarnalari servis tabagina bosaltip Gzerine domates salgasini sicak olarak dokindz.

7- Domateslerin Uzerine de rendelenmis kasar peynirini serpip servis yapiniz.

ML® Pirasali Mezzanelli icin tiklayin
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