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ITALYAN USULU FOYOTE HAMURU

6 kisilik MALZEME:

200 gr. boreklik un

Ceviz blyukliginde bir par¢ca margarin (25 gr.)
1/2 tath kasigi tuz

1 cay kasigi limon suyu, yoksa sirke

100 gr. soguk su (9 gorba kasigr)

Hamura sarmak icin:

200 gr. béreklik margarin yoksa margarin

50 gr.un

YAPILISI :

50 gr. unun tzerine 200 gr. margarini hafif hafif vurarak unu yagda yediriniz
Fazla yumusatmayiniz, hamurun igine sarmak igin muhafaza ediniz

Ve kalan diger malzemeleri yogurup bir hamur yaparak kullaniniz
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