%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ITALYAN USULU FINDIKLI KEK

100 gr. margarin

200 gr. ¢cok ince ¢ekilmis findik
5 Adet yumurta

1 paket vanilya

175 gr. pudra sekeri

1 tath kasidi targin

iki ayr kaseye, yumurtanin sarilarini ve beyazlarini gok dikkatlice ayirin. Yumurta sarilarinin icine oda
sicakliginda yumusamig margarini, pudra sekerini, tar¢ini, vanilyayi ve findigi koyup kivama gelene kadar
mikserle karigtirin. Diger kasedeki yumurta beyazlarini mikserle kabarana kadar ¢irpin. En son olarak karttiginiz
yumurta beyazini bir blylk kasik yardimiyla yumurta sarilariyla yavasga karistirin. Karigtirma islemini kuvvetli ve
hizli yaparsaniz yumurta beyazlari ¢ékebilir. Kek harcini, icine yagdl kagit serdiginiz kek kalibina alin yagl kagit
yoksa kek kalibini gok iyi bir sekilde margarin ile yaglayip unlayin. Kekin yapiminda un kullanmadigimiz igin yagh
kagit kullanmadan pigirildiginde kaliptan dilimleyerek gikartmak zorunda kalabilirsiniz. ltalyan usulu findikli keki
Onceden 185 derecede isitilmis firinda 30-35 dakika pisirip kalibinda en az 15 dakika bekletip sogutun. Uzerine
pudra sekeri serperek servis yapin.

ML® Findikh Kek icin tiklayin

Fotograf "sulin" tarafindan gdnderildi. 30.08.2018
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