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ITALYAN USULU DOMATES CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

6 Su Bardagi et suyu

1 Adet sogan

3 Adet Domates

1 Tutam tuz

1 Cay Bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 Kase boncuk makarna

2 Corba Kasigi un

Domatesleri yikayip kabuklarini soyun. Gekirdeklerini ¢ikarip kiigtk kligik dograyin. Makarnayi tuzlu suda 10
dakika haslayip stiziin. Sogani kiyin. Margarini tencerede eritip sogani pembelestirin. Domatesleri ilave edip
kavurun. Unu ekleyip sirekli karistirarak sos haline getirin. Et suyunu ilave edip kaynatin. Makarnayi ekleyip 10
dakika kadar pisirin. Gorbayi kaselere paylastirip Uzerine kasar peyniri serpin. Sicak olarak servis yapin.
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