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DOMATES CORBASI (ITALYA)

2000 gram et suyu (8 bardak)

180 gram makarna

500 gram domates (4 blyikce)

100 gram rende gravyer ya da 100 gram kasar peyniri (1 bardak)
150 gram sodan (2 orta)

50 gram margarin (2 1/2 gorba kasigi)

Tuz

60 gram un (1 1/4 kahve fincani)

1 Bir tencereye; iki buguk silme ¢orba kasigi margarin ile kiiglk kesilmis 2 orta bas sogan koyarak, sodanlar
Olinceye kadar kavurmali, sonra buna kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢cikanlmis ve kiicUk pargalara
dogranmis 4 biyikge domates ile bir tath kasigi da tuz ilave ederek, domatesler eriyip de sal¢a haline gelinceye
kadar arada bir karistirmak suretiyle pisirmelidir.

2 Sonra soganl domateslere bir bir geyrek kahve fincani da un ilave ettikten sonra domatesleri 2 dakika daha
pisirmeli, sonra da bunlara énceden hazirlanmis 8 bardak et suyu ile kaynar tuzlu suya atarak on dakika
haslanmis ve stiziimis 180 gram da makarna ilave ederek, makarnalar iyice yumusak bir hal alincaya kadar
pisirmeli ve kdseye alarak, yaninda 1 bardak rende garvyer ya da kasar peyniri oldugu halde servis yapiimalidir.

ML® Kolay Domates Corbasi icin tiklayin
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