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ITALYAN USULU DOLDURULMUS YUMURTA

Malzemesi:

12 adet yumurta

4 yumurta sarisi

yarim su bardagi zeytinyagi

60 gr. rendelenmis kasar peyniri

2 ¢orba kasigi kiyilmis nane

2 ¢orba kagsi@i kiyilmis maydanoz

60 gr. kuru Uzim

Karabiber

3 ¢corba kagiJi portakal veya (zim suyu

Hazirlanisi:

Zeytinyagini bir tavada eritin. Yumurtalari dérder dérder bu yaga kirin. Kisik ateste pisirirken, tavadaki yagi
yavag yavas yumurtalarin Uzerine dokin. Yumurta sarilari iyice pistikten sonra yumurtalari tavadan cikartin.
Batln yumurtalar pistikten sonra, yumurta sarilarini keskin bir bigak ile oyarak beyazlarindan ayirin. Bir kabin
icine koyun. Uzerine 1 yumurta sarisi kirin. Peyniri, naneyi, izimi, maydanozu ve karabiberi katip karistirin. Bu
kansimi ici bosaltilmis yumurta beyazlarinin icine doldurun ve yumurtalari firina koyarak 5 dakika pisirip servis

yapin.
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