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ITALYAN SOSLU MAKARNA

Malzemesi

1 paket spagetti (0 numara ¢ubuk 250 gr)
2 corba kagiJi tereyad

1 gay fincani rendelenmig gravyer ya da kagar peyniri
SOS ICIN:

2 bas sogan

2-3 corba kasig domates salcasi

2 su bardagi et suyu

1 defne yaprag

1 kahve kasi§i toz seker

1 kahve kasigi kekik

uz

Karabiber

iki litre kadar suyu genis bir tencereye koyup 1,5 tatl kagigi tuz atarak, orta 1sida kaynatin. Su kaynayinca
makarnayi kirmadan suya salin ve birbirine yapismamasi igin hafif¢e karistirin. 15-20 dakika kadar pisirin. Sonra
tencereyi ocaktan alip 2-3 dakika kenarda bekletin, stizgece bosaltip birbirine yapismamasi icin tzerinden
soguk su gezdirerek siziin.

Makarna tenceresinde tereyagini eritin ve siizilen makarnayi slizgegten tencereye bosaltin. Tahta bir kasikla
makarnalari kirmadan, 3 dakika ates Ustlinde karistirin. Atesi séndlrlp, 4-5 dakika kapagi agmadan dinlendirin
ve sosuyla birlikte sicak servis yapin.

DOMATES SOSU

Sogani rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Domates salgasini, et suyu, defne yapragi, toz seker ve kekik ile koyu
kivama gelinceye kadar kaynatin. Tabaklara konan makarna tzerine dékip Uzerine rendelenmis peynir
serpistirin.

ML® Pirasali Mezzanelli icin tiklayin
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