B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ITALYAN SEBZE CORBASI

(Minestro Di Verdune)

1 orta boy sogan

4 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJi Pinar Tereyadi

1 ¢corba kasigi sizma zeytinyad!
1 havug

1 kabak

8 adet taze fasulye

1 adet kereviz

2 adet sar dolmalik biber

2 adet kirmizi ¢arliston biber

TOm sebzeleri tavla zar boyunda kip kip dograyin. Tereyadi ve zeytinyagdini tavada eritip ince ince kiydiginiz
sarimsaklari soteleyin. Ardindan sebzeleri de ekleyip 7-8 dakika sotelemeye devam edin. 2 litre ik suyu
sebzelerin Gzerine dokin, tuz, karabiber, beyaz biber ve ¢esni ekleyin. 15-20 dakika pisirdikten sonra lzerine
taze feslegen ekleyerek servis yapin.
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