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ITALYAN SANDVICI

-4 adet blyUk sandvi¢ ekmegi
-50 gr.taze kasar peyniri

-1 adet domates

-1 adet tavuk gégsi

-50 gr.lik gébek salata

-1,2 dilim salam veya jambon
-1 adet yumurta

-1,2 adet yesil zeytin

-30 gr.mayonez

Baslangicta tavuk gdégstine tuz ve karabiber serpip hafifce yagda kizartilir (iyice kizarmasi gerek). Kizartma
islemi bittikten sonra bir tabagda alinip bekletilir. Daha sonra 4 sandvig ekmeginden 1. sine yani 1. kata mayonez
sUrdldr ve Gzerine kagar peynir koyulup éteki ekmek ile kapatilir. 2. kata yani hemen Ustine kizartmig
oldugumuz tavuk gégsuni koyup Uzerine ¢ok ince kesilmis domatesler ile gébek salata koyup Uzeri tekrar diger
ekmek ile kapatilir. Son kata salam veya jambon koyulur Gzerine omlet yumurta koyulur ve son ekmege
mayonez surullp kapatilir.

Servis ediligi: Sandvic'in 6ncelikle kenarlari kesilir iyi bir gériinim vermesi igin. Daha sonra ortadan ikiye
¢aprazlama kesilerek tabaga ortasi agilarak koyulur.Uzerine kiirdana gecirilmis yesil zeytin konur ve tabagdin
kenarina patates cipsleriyle eglik edilir. Sandvi¢'imiz servise hazirdir.

ML® Sandvic icin tiklayin
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