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ITALYAN SALATASI

200 g patates

200 g turp

200 g havug

200 g taze fasulye
200 g i¢ bezelye
250 g salam

250 g ancguez fileto
75 ml vinegrot sos
350 ml mayonez
Tuz

Patatesler, havug ve turplar soyularak, 8[?] mm.lik kiigiik kiipler halinde dogranir.

Fasulyelerin kenarlari alinarak havug ve turplarin ebadinda verev dogranir.

Butln sebzeler ayri ayri kaynar tuzlu suda yumusayincaya kadar haglanir.

Suizilerek soguk sudan gecirilirler ve sogumaya birakilirlar.

Salam ve anciez filetolari kiicUk kareler hélinde kesilir.

Sebzeler, salam ve anguezler birlikte derin bir kdseye alinip, Gzerine vinegrot sos gezdirilerek harmanlanir.
Mayonezde ilave edilerek hepsinin iyice karismasi saglanir.

Tuzu kontrol edildikten sonra servis tabagina alinarak servis yapilir.
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