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ITALYAN SALATASI

3 adet havug

3 adet patates

250 gram i¢ bezelye

8-10 dilim jambon

50 gram fime dil

8-10 adet kornison tursusu
Yarim su bardag mayonez
Tuz

Havuclarin Gzerini bir bicak yardimiyla kaziyin. Bezelye iriliginde dograyin. Patateslerin kabugunu soyduktan
sonra yine bezelye iriliinde dograyin.

Tuzlu suda bezelyeleri, havuclar ve patatesleri yumusayana dek haglayin. Haglandiktan sonra suyunu siizerek,
baska bir kaba aktarin. Sogumasini bekleyin.

Jambon ve fiime dili ince uzun geritler halinde dograyin. Sebzelerin lizerine ekleyin. Kigik dogranmig kornison
tursu ve mayonezi de ilave ettikten sonra karigtirin, soguk servis yapin.

Not: italyan salatasini Amerikan salatasindan ayiran énemli 6zelliklerden biri, icine konan fiime dil ve jambonun
kesim bigimidir. Bu iki malzeme de tarifteki sebzeler gibi kiip degil, ince uzun geritler halinde yani mutfak dilinde
"jllyen" olarak kesilir. Bunun igin jambon veya fime dil dilimleri Gst Uste dizin. Istege bagli olarak yarim veya 1
cm kalinhdinda kesin.
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