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ITALYAN SALATA SOSU

1 cay bardadi balzamik sirke
Yarim ¢ay bardagi tzim sirkesi
5-6 adet kuru sogan

3 kagik mayonez

Tuz

Karabiber

Soganlari piyaz dograyip bir tavada soteleyin. Kenarlari hafif kizarmaya baglayinca blendera gekin. Uzerine
sirkeleri ekleyin. Bir iki dakika blenderin cam haznesinde ¢evirin. Mayonezle karistirip tuz ve karabiberi
ekleyince salata sosunuz hazir.
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