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ITALYAN PILAVI

2 su bardagi piring

3 corba kasiJi yag

1/2 pismis tavuk

yarim pismis tavuk cigeri
3 ¢corba kasiJi bezelye

4 bardak etsuyu ya da su
4 dilim dil

Tuz

Karabiber

Pilavi bir yanda piserirken, pismis tavuk eti, pismis tavuk cigeri ve 1slanmig dil, ¢ok kii¢lk pargalara dogranir. 1
corba kasidi kadar yag ile tavada 6nce ciger borttlrdllr. Arkasindan tavuk ve cider atilarak sote yapilir. Tuz ve
karabiberi de ilave ederek karistirilir ve pilava konulur. Bezelye de servis yapilan tabagin Gzerine gezdirilir.
Domates salcasini servis kasigi ile en Uste dokmek veya bir tabakta isteyenler igin hazir tutmak gereklidir.
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