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ITALYAN PILAVI

1 su bardag siyah piring

1 yemek kasigdi tereyadi

3 su bardagi kaynar su
Tuz

1 cay bardagdi tulum peyniri
1 cay bardagi ceviz ici

Siyah pirinci sicak suyun icinde 1 saat bekletin. Yikayip slizgegte suyunu stizdikten sonra, yayvan tencerede
yag esliginde 10 dakika kadar kavurun. Tuzla beraber 3 su bardagi kaynar su koyup hemen tencerenin kapagini
ortin. Hemen kaynayan pilavin altini kisip en az 45 dakika pisirin. Suyunu ¢eken pilavin altini kapatip Uzerine
kagit havlu érterek yine en az 45 dakika dinlendirin. Servis tabagina alip Uzerine tulum peyniri ve ceviz serpip
servise hazir hale getirin.
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