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ITALYAN PIDESI

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
3 Dis sarimsak

1 Bardak ilik st

0,5 Paket yas maya

0,5 Bardak 1lik su

3 Bardak un

1 Tath Kagi§i tuz

3 Yemek Kasidi zeytinyagi

1 Yemek Kasigi toz seker

Mayayi suda eritin. Unu yogurma kabina koyun, ortasini agin tuz, seker, zeytinyadi, mayayi ve sttt koyun.
Hamuru yavas yavas yogurun. Un ele yapisacak kivamda oluyor ama ¢ok ele yapisan kivamda ise un ekleyin.
Ik bir ortamda 1 saat dinlendirin. Mayalanmig hamuru margarin ile yaglanmis kare tepsiye alin, hamuru
parmaklarinila aralikh bastirip gukurlar olugturun. Uzerine zeytinyadini ve ezilmig sarimsagi striin. Son olarak
biberiye ve kekigi Gzerine serpin. 190 derecede pigirin.
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