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ITALYAN PASTASI

625 gr (2 1/2 su bardagi) krema (iyice koyu olana kadar ¢irpiimig)
30 gr (1/4 su bardag) + 2 ¢orba kasigi pudra sekeri

60 gr (1/2 su bardag) findik (finlanmig)

250 gr taze vigne (ortalarindan bdlindp ¢ekirdekleri ¢ikariimig)

125 gr suts0z (bitter) cikolata (rendelenmig)

1/2 su bardag portakal suyu

20 cm'lik 2 gikolatal stinger keki (ortasindan yatay olarak bdlinmusg)
2 corba kasiJi kakao

Kuguk bir kasede krema ve 30 gr (1/4 su bardag@i) pudra sekerini karistirip blyik bir madeni kasikla findik,
vigne ve rendelenmis ¢ikolatayi katarak buzdolabinda sogutunuz.

Kekin dértte Gglind keskin bir bigakla ufak ufak kesip, 1250 gr'lik daire bigimi ve kenarlar ylksek bir puding
kabinin bigimine uydurarak yayiniz. portakal suyunu Ustiine serpiniz.

Kremali karisimi dolaptan alip kaliba dékiniiz. Kalan keki Ustlne Orterek kalibi buzdolabinda iki saat sojutunuz.
Keki buzdolabindan alip, kabin i¢ kenarlarinda ¢epecevre bigak gezdirerek serbestlestiriniz. Bir servis tabagdini
Ustline yerlestirip sikica kavrayarak ters gevirip keki servis tabagina aliniz.

Kalan 2 ¢orba kasigi pudra sekerinin yarisini pudingin ddrtte birinin Ustlne yukardan asagi dogru serpiniz.
Kakaonun yarisini onun yanina, gene kekin dértte biri oraninda serpiniz. Kalan pudra sekeri ve gikolata ile ayni
islemi tekrarlayip kekin kalan kismini kaplayiniz. Keki dilimleyip servis ediniz.
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