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ITALYAN OMLETI

300 gram bebek patates (ortadan 2&apos;ye kesilmig) (10 dakika haglanmig)
1 adet rendelenmis kabak

4 yumurta

2 yumurta beyazi

1 yemek kasigi sit

1 dis sarimsak

1 yemek kagigi hardal

3 yemek kasigi dereotu, nane ve maydanoz (dogranmig)
3 yemek kagigi krem peynir

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigi pul biber

140 gram bezelye

100 gram beyaz peynir

50 gram kuru domates

Tuz

Karabiber

Firina girebilen bir tavaya zeytinyagdini alin.

Rendelenmis kabagi tavanin igine alin.

Igerisine dogranmig sarimsagi da ekleyin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Hafif haglanmis patatesleri de tavaya alip kavurmaya devam edin.

Dogranmis kuskonmazlari da ilave edin ve 5-6 dakika daha kavurmaya devam edin.
Yumurtalar derin bir kasenin igerisine kirin.

Bir yandan ¢irparken sit ve hardali da ilave edin.

Krem peyniri ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Taze otlari ve kurutulmug domatesleri de ekleyin ve biraz daha karigtirin.

Tavada kavrulan kabagin igerisine haglanmig bezelyeyi de ekleyip giizelce karigtirin ve altini kapatin.
Cirptiginiz yumurtali harci kabaklarin tizerinden dékiin ve tavada hafifce karigtirin.
Uzerine pulbiber ve tulum peyniri serpin.

200 derecede dnceden sitiimis firina verin ve 15-20 dakika pigirin.

Dilimleyerek servis edin.
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