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ITALYAN MARENGASI

Seker 2000 g

Su700g

Yumurta beyazi 1000 g
Glikoz 220 g

Yumurta beyazi mikserde c¢irpilir, marenga hazir olunca kaynamis surup azar azar yedirilir. Sonra 15 dakika
yavas hizda ¢irpilir. Hazir olunca makineden alinir. Bagka bir kaba bosaltilip, Gstl k&git (parsémen) ile 6rtullr.

Not: Pasta kaplamasinda kullanilir.
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