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ITALYAN MAKARNASI

Malzemeler:

1 paket Italyan tarzi makarna
1.5 litre su

1 paket margarin
Yarim kilo dana eti

2 adet salatalik

3 kasik siviyag

1 tath kasidi yag

1 tath kasidi kisnis

1 cay kasigi karabiber
2 dis sarimsak

1 dal taze sogan

4 adet domates

3 dal maydanoz tuz

Hazirlanisi:

Tencerede su icerisinde makarnaya 1 tath kasigi tuz, 1 corba kasigi sivi yag, ilave ederek orta ateste 8 dakika
pisirin. Serit halde kesilmis etleri 1 kasik sivi yagda soteleyin,1 su bardagi su ilave ederek agir ateste pisirin.
Yumusayinca igine sarimsak, tuz, sogan, baharat ilave edin. Kavrulduktan sonra atesten alin. 4 domatesi
rendeleyin, 1 kasik yag ile pisirin. Pigtikten sonra makarnayi sosa katin, karistirip, servis tabagina alin. Ustiine
etleri dokip salata dilimleriyle servis edin.
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