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ITALYAN MAKARNA CESITLERI

Sekillerine gére Italyanca ad aliyor. Biz gubuk, fiyonk, manti, eriste gibi isimler veriyoruz onlar agagidaki isimleri
vermigler.

Lazanya: Kare veya dikdértgen tabaka seklinde aralarina malzeme konularak pisirilen makarnadir.
Penne: Domates, et veya sebze sosuna uygundur. Farfalle: Krema bazli soslar igin uygundur.
Fusuli: Et ve domates soslari i¢in uygundur.

Spaghetti: Gergekte Napoliten, 6ziinde italyan makamasidir; her sosa uyum saglar.

Linguini: Deniz mahsulll soslara ¢ok yakisir ve spaghetti gibi her sosa uyum saglar.

Tagliatelle: Et soslariyla uygundur. Sosta kullanilan iri malzemeleri tutar.

Macaroni: Makarna salatasi ve firinlanmig makarna igin uygundur.

Conchiglie (kuiclk kabuklar): Makarna salatalarinda veya tavuk gorbasinda kullanilabilir.

Conchiglie (blyik kabuklar): Et soslariyla uygundur.
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