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ITALYAN MAKARNA CESITLERI

italyan Mutfagi&apos;nin en Unlii makarna tiirleri arasinda;

Agnolotti: Ravioli&apos;ye benzer. Et, peynir veya sebze ile dolduruimus makarna ¢esidi
Calciuni: Kizartilmig ravioli,

Cannelloni: Buyuk boru seklinde et veya peynir ile doldurulmus hamur yemegi ¢esidi,
Cappellini: Gok ince gubuk makarna,

Conchiglie: Deniz kabugu seklinde makarna,

Farfalle: Kelebek veya kurdele seklinde makarna,

Fettuccine: Genis enli cubuk makarna,

Fusilli: Burgu makarna,

Gnocchi: Patetesli hamurla yapilan yuvarlak sekilli makarnalar,

Lasagne: Genis diz ince hamur parcalari genellikle et, peynir ve domatesle pisirilir,
Linguine: Fettuccine&apos;den ince spagetti&apos;den kalin makarna ¢esidi,
Maccheroni: Boru seklinde makarna,

Orecchiette: Kuguk deniz kabugu seklinde makarna (kulak seklinde),

Pappardelle: Genis uzun gubuk makarna,

Penne: Kisa diiz genis makarna ¢esidi,

Ravioli: Peynir, et veya sebze ile doldurulmus makarna,

Rigatoni: Kisa, genis makarna ¢esidi,

Spaghetti: Ince uzun gubuk makarna ¢esidi,

Tagliatelle: Uzun, diiz makarnalar,

Tortellini: Peynir, sebze veya et ile dolduruimus makarna ¢esidi yer almaktadir.

© lezzetler.com tarif no:159399 » adi:italyan Makarna Cesitleri « génderen:giil » indirme tarihi:22.05.2024

- 15:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/italyan-makarna-cesitleri-vt6298
http://www.tcpdf.org

