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ITALYAN HAMURU

240 gr (2 su bardag) un
1/4 cay kasig tuz
3 yumurta

Unu ve tuzu orta blyuklikte bir canagdin icine eleyip yumurtalar ekleyiniz. Unu, tuzu ve yumurtalar elle iyice
karistirip bir topak haline getiriniz.

Bu hamur topagini unlanmig tahta Ustiinde 10 dakika, hamur iyice katilasana kadar yogurunuz. (Gerekiyorsa,
hamura katilik kazandirmak i¢in biraz daha un ekleyiniz).

Hamuru dort parcaya bdliniz ve her parcayi ¢ok ince birer yufka haline gelinceye kadar aginiz. Yufkalari
actiktan sonra, Ustlerini bir bezle 6rterek 30 dakika bekletiniz.

Keskin agdizh bir bigakla hamuru 10x7 sm'lik dikdértgenler bigiminde keserek, dilediginiz bicimde kullaniniz.

Not: italyan hamurunu tereyagla pisirip tistiinde rendelenmis peynirle yada istiine domates sosu dékip, firnda
pisirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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