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ITALYAN DUGUN CORBASI

8 su bardag tavuk suyu

1 demet dogranmis ispanak

1,5 cay bardag@i yildiz sehriye ya da makarna
Koftesi igin:

1 sogan

7-8 dal maydanoz

1 yumurta

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Yarim su bardagi rendelenmis Parmesan peyniri
300 gram kiyma

Oncelikle kofte icin soganlari rendeleyin.

Maydanozlar ve sarimsagi ince ince dograyin.

Parmesani rendeleyin.

Butlin malzemeleri bir kapta birlestirin ve kdfte harcini yogurun.
Yogurdugunuz kiymadan ki¢ik pargalar koparin ve yuvarlayin.

Gorba i¢in, tavuk suyu ve dogradidiniz ispanag bir tencereye alip kaynatin.
Kofteleri ekleyip karigtirin.

Yildiz sehriyeyi ekleyip yaklasik 20 dakika karigtirarak pisirin.

Tuz ve karabiber ekleyin.

Ocaktan alin ve sicak servis yapin.
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