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ITALYAN DOMATES CORBASI

Domateslerin Ust kismini garpi seklinde ¢izin, bir kaba yerlestirin, daha sonra Uzerine kaynar su dékin ve birkag
dakika bekleyin. Suyunu sitizip kabuklarini soyun. Domatesleri dérde bdlin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. 1 gorba
kasiJ yagi ¢orba tenceresinde kizdirin ve sogan ve sarimsagi yanmayacak ve kurumayacak sekilde kavurun.
Domatesleri ekleyin ve birka¢ dakika daha kavurun. Daha sonra et bulyonu ekleyin, hepsini kaynatin ve 10-15
dakika kisik ateste birakin. Birkag dakika sogumaya birakin (sivi 80°C[?lyi gegmemelidir). Bu arada firini
Onceden 200 dereceye Isitin. Sandvi¢ ekmegini blylk bir tabagda kip seklinde dograyin ve 2 ¢orba kasig
zeytinyagini ve tuzu Gzerinde gezdirin. Ekmek pargalarini kizarincaya dek 10 dakika firinda pisirin. Domatesleri,
blenderde MAX ayarda en az 1 dakika boyunca bulyonla birlikte pire haline getirin. Feslegen yapraklarini
ekleyin (8 yapragdi suslemek icin saklayin). Gerekirse ¢orbayi yeniden isitin ve yemegi baharatla ¢cesnilendirin.
Kizarmig ekmekleri ayri olarak servis yapin. Fazladan tat katmak icin sicak ¢orba Gzerine biraz taze Parmesan

peyniri rendeleyin.
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