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ISVICRE RULOSU

Malzemesi:

6 yumurta

6 corba kasi§i toz seker
6 corba kagigi un.

Icine:

Seker

8 corba kasigi marmelat

Hazirlanisi:

Yumurta ile sekeri bir stire ¢irpin. Unu yavas yavas ilave edin ve hafifce karigtirin. Dikdértgen bir firin tepsisini
yaglayip tzerine yagh kagit dégeyin. Hamuru kagidin tGzerine dokdin. Bir kagidin yardimi ile hamuru dizeltin.
Sicak firina koyarak 12 dakika pigirin. BlyUk bir kurulama bezini yayin. Uzerine yagl kagit koyun. Kagidin
Uzerine toz seker serpin. Hamuru yagl kagida koyun ve Gzerine regeli yayin. Kagit altinda olarak rulo yapin ve
bir miiddet bir kenarda bekletin. Daha sonra kagidi ¢ikarin. Biraz daha seker serpip sogumaya birakin.
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