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ISVICRE HAVUGLU KEK

www.electrolux.com

4 yumurta aki

1 tutam tuz

80 gr pudra sekeri

120 gr seker

200 g ince rendelenmis havug

200 g ince rendelenmis badem

1 limonun suyu ve rendelenmis kabugu
1/2 tath kasigi tar¢in

60 grun

1/2 gay kagigi kabartma tozu

Ust kaplamasi:

150 gr pudra sekeri

Sisleme igin:

12 adet marzipan havucu (kii¢lk havug)
Oguttlmas findik

Yumurta akini kdpiklenene kadar tuz ile ¢irpin, pudra ¢ekeri ekleyin ve yumurta aki kivamina gelene kadar
girpin.

Yumurta sarisi ve sekeri kremaya karistirin ve diger malzemeleri ekleyin.

Yumurta sarisina ¢irpilmis yumurta akinin 1/4'Gna ekleyin ve ve yumurta akinin kalan kismini bir mikser ile
dikkatlice karistirin.

Hamuru hazirlanmis kek kalibina dékin ve UstinG dizlestirin.

Firnda 55 dakika pigirin. Keki sogumaya birakin.

Ust suslemesi icin pudra sekerine su ekleyin. Kek Ust stislemesi ile kaplayin ve marzipan havuglari (klglk
havuc) ile susleyin.
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