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KLADDKAKA

150 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

3 yemek kasigi kakao

1 su bardagi un

1 paket vanilin veya 1 ¢ay kasigi vanilya 6z0tu
1 tutam tuz

Oncelikle firnninizi 175 dereceye ayarlayin.

Tereyagdini bir tencerede kisik ateste eritin ve ocaktan alip sogumaya birakin.

Bir karistirma kabinda yumurtalar ve sekeri beyazlasana kadar iyice ¢irpin.

Kakao, un, vanilin ve tuzu ekleyerek spatula yardimiyla karigima yavasca yedirin.

Eritilmig tereyagini ekleyip karistirin.

Yaglanmig ya da yagh kagit seriimig kek kalibina dékan.

Onceden isitilmis 175 derece firinda 20-25 dakika kadar pisirin.

Kekin i¢inin hafif akiskan kalmasi gerektigi icin fazla pisirmemeye dikkat edin.

Kek soguduktan sonra Gizerine pudra sekeri serpebilir veya vanilyali dondurma ile servis edebilirsiniz.

Not: isveg dilinde “kladd” yapigkan, “kaka” ise kek anlamina gelir.
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