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ISVEC KEK

150 gram tereyagi

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

2/3 su bardagi kakao

1 paket vanilin

1/4 tath kasigi tuz

3 adet biyik boy yumurta

Firini 175°C isitin. Bir kek kalibini yaglayin ve hafifce unlayin.

Tereyagini bir tencerede eritin. Eriyen tereyadini ocaktan alin ve sekerle iyice karistirin.
Kakao, un, vanilin ve tuzu ekleyerek homojen bir karigsim elde edene kadar karistirin.
Yumurtalari tek tek ekleyip her birini karigima iyice yedirin.

Hazirlanan karigimi yaglanmis kek kalibina dokin.

Onceden isitilmis firnda, kekin kenarlari sertlesene kadar, ancak ortasi hala hafifce 1slak ve yapiskan kalacak
sekilde pisirin. Bu genellikle 20-25 dakika surer, ancak firniniza bagh olarak stre degisebilir.
Firindan ¢ikan keki bir stire oda sicakliginda sogumaya birakin ve ardindan dilimleyip servis yapin.

Not: Kladdkaka (isveg keki), genellikle hafifce catlamig dig yiizeyi ve iginde nemli bir dokusu olan bir kektir.

isterseniz (izerine pudra sekeri serpebilir veya vanilyall dondurma ile servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:175893 « adi:isveg Kek « génderen:giil « indirme tarihi:12.05.2024 - 11:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isvec-keki-vt75162
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/isvec-kek-175893.jpg
http://www.tcpdf.org

