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ISVEC KEKI

3 Su Bardagi un

2 Su Bardag toz seker

2 tath kasig karbonat

6 yemek kasigi kakao

1,5 cay bardag sivi yag

2 su bardagi soguk su

2 yemek kasigi elma sirkesi

1 yemek kasidi vanilya

1 Paket ¢ikolatall Puding (Uzeri igin)

Kek icin hazirladigimiz kuru malzemeleri ayn bir kapta karigtiriyoruz, Sivi malzemeleri de ayri bir kapta
karistirlyoruz. Sonra karistirdigimiz sivi malzemeleri yavas yavags kuru malzemelerimizin Gzerine dokerek
karistirnyoruz. En énemli kisimlardan bir tanesi keki koyacagimiz tepsimizin her tarafini giizelce yaglhyoruz ve
kek hamurumuzu tepsiye dékip dnceden 175 Dereceye ayarladigimiz firinimizda kekimizi 30-40 dakika kadar
pisirelim. Kek firinda piserken diger yandan pudingi tarife uygun pisirelim. puding biraz soguduktan sonra kekin
Uzerinde glzelce ddkelim puding in tamaminin bitmesi gerekmiyor artani kalabilir. Biraz daha farkllik katmak
istiyorum diyorsaniz puding dékmeden énce Gzerine bir miktar krem santi ekleyebilirsiniz sonradan Gzerine
puding ilave edebilirsiniz.

Fotograf "songin" tarafindan génderildi. 29.12.2017
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