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ISVEC EKMEGI

MALZEMESI

50 gram taze maya

3 bardak sit

100 gram yag

8 bardak un

Bir parca sarimsak tozu
Bir parca tuz

100 gram rendelenmis kasar peynir
1 yumurta

Kaya tuzu

Susam

HAZIRLANISI

mayay! ufalayin ve bir karistirma kabina koyun.

Yagi eritin ve Gzerine sutl ekleyin

Ik sOt-yag karnigimini ve unu karistirma kabina dékin.rendelenmis peyniri, sarimsak tozunu ve tuzu da ekleyin.
Hepsini iyice karistirin.

Hazirladiginiz hamuru hafif¢ce unladiginiz mutfak tezgahina koyup uzun bir oklavayla agin. Hamuru 12 esit
parcaya ayirin, bunlari top sekline getirip, parsémen kagidiyla kapli tepsiye altisi bir yanda altisi diger yanda
duracak bicimde yanyana dizin. Yaklagik yirmi dakika kabarmasini bekleyin.

Uzerine ¢irpiimis yumurta surtin. Kaya tuzunu ve susami Uzerine serpistirin. 225 derecede yaklasik yirmi dakika

pisirin.
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